
Catálogo  
de produtos 



O leite A2A2 proveniente de búfalas é obtido a partir de animais capazes 
de produzir apenas a beta-caseína A2, uma das proteínas do leite, que 
proporciona melhor digestibilidade para aqueles indivíduos que sentem 
algum grau de desconforto abdominal ao ingerir leite, além de ser rico em 
vitaminas e minerais, influenciando positivamente na saúde do consumidor.
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Nossa  
história



Fundada em 1989, o Laticínios Bom Destino é a maior indústria de lácteos 
de búfala da América Latina, especializada na produção e distribuição de 
produtos 100% com leite de búfala A2A2. Com sede em Morro do Ferro, 
distrito de Oliveira (MG), a empresa atua com matéria-prima proveniente 
de rebanho próprio e de fornecedores homologados. 
 
Reconhecida pelo maior portfólio de produtos bubalinos do Brasil, a marca 
oferece soluções completas para o segmento alimentício, com presença 
em todo o território nacional e atendimento aos canais do varejo, atacado, 
distribuidores e food service. A marca reúne em seu mix produtos de alto 
valor agregado, desenvolvidos para consumidores que buscam qualidade 
superior, saudabilidade, sabor e nutrição, nas mais variadas categorias 
como queijos frescos, maturados e defumados, manteigas, requeijões, 
creme de leite, produtos em versões zero lactose e o primeiro leite de 
búfala integral em pó do país.
 
Associada à ABCB, Associação Brasileira dos Criadores de Búfalos, 
possui o Selo de Pureza em todas as suas embalagens, que atesta que 
seus produtos são elaborados exclusivamente com leite de búfala. A 
certificação FSSC 22000, um dos mais rigorosos padrões internacionais 
de segurança de alimentos, reforça o compromisso dos processos e 
controles em toda a cadeia produtiva.
 
Líder no mercado nacional, a marca consolidou sua trajetória pela 
consistência de fornecimento, pioneirismo e confiança, ao longo de mais 
de três décadas de atuação no setor alimentício.



Por que escolher os 
lácteos de búfala?
Mais nutrição em cada porção

+ Proteína de alto valor biológico 
•	 Maior concentração e melhor perfil de aminoácidos essenciais
•	 Mais nutrição para músculos, saciedade e recuperação

+ Cálcio e minerais essenciais   
•	 Até 46% mais cálcio, além de magnésio e fósforo
•	 Importante para ossos, dentes e função muscular

+ Vitaminas A e antioxidantes naturais 
•	 Maior presença de vitaminas com ação antioxidante
•	 Benefícios para a imunidade, a pele e a visão



+ Proteína de alto valor biológico 
•	 Maior concentração e melhor perfil de aminoácidos essenciais
•	 Mais nutrição para músculos, saciedade e recuperação

Leite de búfala   
Mais proteínas e aminoácidos essenciais

Mais cálcio, vitaminas e minerais

Apenas proteína A2A2: melhor digestibilidade

Menos colesterol

Mais cremosidade e sabor

Leite de vaca   
Menor densidade proteica

Menor concentração nutricional

Presença de proteína A1: Pode causar 
desconforto intestinal

Maior teor de colesterol

Sabor pesado e dominante

Diferenças entre leites
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Extremamente cremosa, com textura envolvente 
e sabor marcante, preserva a essência dos 
tradicionais queijos italianos. Na versão imersa, 
mantém o frescor, a delicadeza e a integridade 
de um produto artesanal.Burrata imersa

Linha



DESCRIÇÃO

Q. burrata de búfala creme imersa 120g

Q. burrata de búfala creme imersa 200g

Q. burrata de búfala mini 120g (2x60g)

Q. burrata de búfala imersa ervas finas 120g

Q. burrata caramella búfala creme de ricota 120g

CÓD.CX

13480

09476

13564

13566

13562

CÓD. MEIA CX

51122

51119

.

.

.

UNI

UN

UN

UN

UN

UN

VOL

120g

200g

120g

120g

120g

QTD. CAIXA

12

18

18

12

12

VAL

30 dias

30 dias

30 dias

30 dias

30 dias

EAN 13

7898130991335

7898130991069

7898130991700

7898130991694

7898130991663

DUN 14

17898130991332

17898130991066

17898130991707

17898130991691

17898130991660

Q. burrata caramella  
búfala creme de ricota 
120g

Q. burrata de búfala 
imersa ervas finas 120g

Q. burrata de búfala 
creme imersa 120g

Q. burrata de búfala mini 
120g (2x60g)

Q. burrata de búfala  
creme imersa 200g
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Burrata a vácuo
Linha Ideal para preparos quentes e massas, 

é forneável e mantém sua cremosidade, 
entregando sabor consistente em cada receita. 
Uma solução prática que agrega sofisticação e 
padrão gastronômico ao prato.



Q. burrata de búfala com 
tomate seco 200g

Q. burrata de búfala 
creme forneável 120g

Q. burrata de búfala  
creme 200g

DESCRIÇÃO

Q. burrata de búfala com tomate seco 200g

Q. burrata de búfala creme 200g

Q. burrata de búfala creme forneável 120g

CÓD.CX

04573

04572

13565

CÓD. MEIA CX

51111

51110

.

UNI

UN

UN

UN

VOL

200g

200g

120g

QTD. CAIXA

12

12

12

VAL

40 dias

40 dias

40 dias

EAN 13

7898130990246

7898130990239

7898130991670

DUN 14

17898130990243

17898130990236

17898130991677
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Mozzarella 
imersa

Linha Versátil e pronta para consumo in natura 
ou aquecida, mantém textura macia e sabor 
delicado. Ideal para saladas, massas, molhos 
e pizzas, além de compor entradas com frios, 
tomates e manjericão com equilíbrio e frescor.



Q. mozzarella de 
búfala bola tipo 
italiana 300g

Q. mozzarella de búfala 
bola cereja pote 160g

Q. mozzarella de búfala 
bola cereja pote 250g

Q. mozzarella de búfala  
bola média pote 250g

Q. mozzarella de búfala  
bola média pote 160g

DESCRIÇÃO

Q. mozzarella de búfala bola tipo italiana 300g

Q. mozzarella de búfala bola cereja pote 160g

Q. mozzarella de búfala bola cereja pote 250g

Q. mozzarella de búfala bola média pote 160g

Q. mozzarella de búfala bola média pote 250g

CÓD.CX

05944

02815

00023

02817

00014

CÓD. MEIA CX

51114

51106

51101

51107

51100

UNI

UN

UN

UN

UN

UN

VOL

300g

160g

250g

160g

250g

QTD. CAIXA

10

18

12

18

12

VAL

11 dias

50 dias

50 dias

50 dias

50 dias

EAN 13

7898130990833

7898130990529

7898130990093

7898130990536

7898130990468

DUN 14

17898130990830

17898130990526

17898130990090

17898130990533

17898130990465
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Mozzarella  
a vácuo

Linha Com textura macia e sabor equilibrado, é ideal 
o para consumo direto ou para compor pães 
e torradas. Uma opção prática que entrega 
qualidade e valor nutricional no dia a dia.



DESCRIÇÃO

Q. mozzarella de búfala cunha

CÓD.CX

02950

CÓD. MEIA CX

43446

UNI

KG

VOL

250g*

QTD. CAIXA

35**

VAL

120 dias

EAN 13

7898130990550

DUN 14

17898130990557

*peso aproximado por unidade. ** quantidade aproximada, sujeita a variação devido ao peso variável dos produtos.

Q. mozzarella búfala lanche

Q. mozzarella de búfala fatiada 150g

Q. mozzarella búfala snack 120g

00039

02405

13594

43440

51104

.

KG

UN

UN

500g*

150g

120g

30**

24

15

150 dias

75 dias

90 dias

7898130990123

7898130990499

7898130991793

17898130990120

17898130990496

17898130991790

Q. mozzarella de  
búfala cunha

Q. mozzarella 
búfala lanche

Q. mozzarella 
búfala snack 120g

Q. mozzarella de búfala 
fatiada 150g
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Mozzarella  
a vácuo

Linha



Q. mozzarella de  
búfala manta

Q. mozzarella de 
 búfala palito

Q. mozzarella de búfala 
bola a vácuo

Q. mozzarella de  
búfala trança

DESCRIÇÃO

Q. mozzarella de búfala palito

Q. mozzarella de búfala bola a vácuo

Q. mozzarella de búfala trança

CÓD.CX

00040

00018

00031

CÓD. MEIA CX

43441

43437

43439

UNI

KG

KG

KG

VOL

500g*

500g*

500g*

QTD. CAIXA

20**

20**

20**

VAL

90 dias

120 dias

90 dias

EAN 13

7898130990314

7898130990307

7898130990321

DUN 14

17898130990311

17898130990304

17898130990328

*peso aproximado por unidade. ** quantidade aproximada, sujeita a variação devido ao peso variável dos produtos.

Q. mozzarella de búfala manta 00003 43435 KG 330g* 30**40 dias 7898130990154 17898130990151
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Cremes e  
manteiga

Linha Elaborados a partir do mais puro creme do leite 
de búfala, apresentam textura aveludada, sabor 
suave e perfil nutricional superior. Versáteis, 
elevam o padrão de preparações doces e 
salgadas, entregando consistência, rendimento 
e sofisticação no uso diário.



DESCRIÇÃO

Creme de leite búfala pasteurizado 500g

Creme de ricota búfala 200g

Creme de burrata búfala 120g

Requeijão cremoso búfala 200g

Manteiga de búfala 200g

CÓD.CX

09480

13444

13563

00063

02463

CÓD. MEIA CX

51120

51121

.

51102

51105

UNI

UN

UN

UN

UN

UN

VOL

500g

200g

120g

200g

200g

QTD. CAIXA

12

12

12

12

12

VAL

30 dias

60 dias

270 dias

120 dias

90 dias

EAN 13

7898130991083

7898130990673

7898130991748

7898130990055

7898130990512

DUN 14

17898130991080

17898130990670

17898130991745

17898130990052

17898130990519

Creme de ricota  
búfala 200g

Creme de burrata  
búfala 120g

Manteiga de  
búfala 200g

Requeijão cremoso  
búfala 200g

Creme de leite búfala 
pasteurizado 500g
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Defumados
Linha Defumamos por método tradicional, com o uso 

de fumaça natural que intensifica aromas e 
preserva a qualidade do produto. O resultado 
é um sabor mais encorpado, com notas 
defumadas equilibradas e acabamento refinado. 
Ideais para compor tábuas, finalizações e 
preparos quentes.



DESCRIÇÃO CÓD.CX CÓD. MEIA CX UNI VOL QTD. CAIXAVAL EAN 13 DUN 14

Q. mozzarella de búfala bola defumado 00028 43438 KG 500g* 20**120 dias 7898130990215 17898130990212

Q. provolone de búfala fracionado 00051 43442 KG 400g* 30**150 dias 7898130990253 17898130990250

Q. provolone de búfala fatiado 150g 02404 51103 UN 150g 2475 dias 7898130990505 17898130990502

Q. mozzarella de búfala 
bola defumado

*peso aproximado por unidade. ** quantidade aproximada, sujeita a variação devido ao peso variável dos produtos.

Q. provolone de búfala 
fatiado 150g

Q. provolone búfala 
fracionado
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Tradicional
Linha Os queijos tradicionais da Bom Destino apresentam 

sabor suave, textura equilibrada e alta qualidade 
nutricional. Naturalmente ricos em proteínas, cálcio 
e com presença de proteína A2A2, são opções que 
aliam leveza e desempenho nutricional.



DESCRIÇÃO CÓD.CX CÓD. MEIA CX UNI VOL QTD. CAIXAVAL EAN 13 DUN 14

*peso aproximado por unidade. ** quantidade aproximada, sujeita a variação devido ao peso variável dos produtos.

Q. bomprato de búfala 
fatiado 150g

Q. maturado de 
búfala fatiado 150g

Q. coalho de búfala  
fatiado 150g

Q. bomprato de 
 búfala lanche

Q. bomprato de búfala fatiado 150g

Q. bomprato de búfala lanche 

Q. coalho de búfala fatiado 150g

13568

13561

13596

51128

.

51131

UN

KG

UN

150g

500g*

150g*

24

10**

24

75 dias

180 dias

75 dias

7898130991557

7898130991540

7898130991786

17898130991554

97898130991543

17898130991783

Q. maturado de búfala fatiado 150g 13595 51130 UN 150g 2475 dias 7898130991779 97898130991776
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Tradicional
Linha



DESCRIÇÃO CÓD.CX CÓD. MEIA CX UNI VOL QTD. CAIXAVAL EAN 13 DUN 14

*peso aproximado por unidade. ** quantidade aproximada, sujeito a variação devido ao peso variável dos produtos.

Q. coalho de  
búfala espeto

Q. minas frescal búfala Ricota búfala

Q. fresco de leite 
de búfala

Ricota búfala

Q. Minas frescal bufala

10505

00011

43451

43436

KG

KG

350g*

500G*

30**

12**

60 dias

35 dias

7898130990048

7898130990208

17898130990045

17898130990205

Q. coalho de búfala espeto 01076 43444 KG 350g* 30**90 dias 7898130990185 17898130990182

Q. minas padrão búfala fracionado 04046 43447 KG 350g* 25**120 dias 7898130990697 17898130990694

27



Desenvolvida para atender consumidores com 
sensibilidade à lactose, a linha zero lactose 
mantém as características originais dos queijos de 
búfala, com sabor e textura preservados.
Elaborados a partir de leite de búfala com 
proteína A2A2, os produtos oferecem melhor 
digestibilidade, aliados a um perfil nutricional rico 
em proteínas, cálcio e minerais.

Zero lactose
Linha



DESCRIÇÃO

Q. mozzarella búfala bola cereja zero lactose 160g

Requeijão cremoso búfala zero lactose 200g

Q. mozzarella de búfala barra fatiado zero lactose 150g

Q. burrata búfala creme imersa 120g zero lactose

CÓD.CX

04043

04041

07456

13484

CÓD. MEIA CX

51109

51108

51117

51123

UNI

UN

UN

UN

UN

VOL

160g

200g

150g

120g

QTD. CAIXA

18

12

24

12

VAL

50 dias

120 dias

75 dias

30 dias

EAN 13

7898130990666

7898130990642

7898130990925

7898130991342

DUN 14

17898130990663

17898130990649

17898130990922

17898130991349

Requeijão cremoso búfala 
zero lactose 200g

Q. mozzarella búfala bola 
cereja zero lactose 160g

Q. mozzarella de búfala barra 
fatiado zero lactose 150g

Q. burrata búfala creme 
imersa 120g zero lactose
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Leite em pó
Linha Primeiro leite em pó integral de búfala do Brasil, 

desenvolvido a partir de matéria-prima 100% bubalina, 
mantém as propriedades nutricionais do leite de búfala, 
com maior concentração de proteínas e cálcio.
Naturalmente composto por proteína A2A2, apresenta 
melhor digestibilidade e perfil nutricional diferenciado. 
Versátil no uso, atende tanto ao consumo direto quanto 
à aplicação culinária, com desempenho consistente e 
qualidade preservada.



DESCRIÇÃO

Leite em pó integral de búfala 200g

CÓD.CX

13557

CÓD. MEIA CX

.

UNI

UN

VOL

200g

QTD. CAIXA

50

VAL

365 dias

EAN 13

7898130991526

DUN 14

27898130991520

Leite em pó integral 
de búfala 200g
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Queijo-cuia
Linha Produzido de forma sazonal, em volumes limitados, o 

Queijo-cuia de Búfala é elaborado a partir de leite de búfala 
selecionado, garantindo padrão de qualidade e autenticidade. 
Apresenta sabor mais intenso e textura característica, 
resultado de um processo cuidadoso e controlado.
Indicado para composições especiais, tábuas e finalizações,  
é uma opção que agrega identidade e valor gastronômico  
às preparações.



DESCRIÇÃO

Q cuia de búfala lata kg

Q. cuia búfala fatiado 120g

Q. cuia búfala fracionado kg

CÓD.CX

13521

13593

13592

CÓD. MEIA CX

.

51129

43462

UNI

KG

UN

KG

VOL

900g*

120g

5kg

QTD. CAIXA

8**

24

12

VAL

120 dias

75 dias

120 dias

EAN 13

7898130991465

7898130991502

7898130991496

DUN 14

17898130991468

17898130991509

17898130991499

*peso aproximado por unidade.  ** quantidade aproximada, sujeito a variação devido ao peso variável dos produtos.

Q. cuia búfala  
fracionado kg

Q. cuia de búfalaQ. cuia búfala  
fatiado 120g
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Barra
Linha



Q. bomprato de búfala

Para fatiar
Para venda peça

Q. mozzarella búfala barra G4 Q. mozzarella búfala barra  
zero lactose

DESCRIÇÃO CÓD.CX CÓD. MEIA CX UNI VOL QTD. CAIXAVAL EAN 13 DUN 14

Q. bomprato de búfala kg 13560 . KG 3,5Kg* 6**180 dias 7898130991533 97898130991536

Q. mozzarella búfala barra G4 zero lactose 05366 43448 KG 4kg* 6**240 dias 7898130990734 17898130990731

Q. mozzarella búfala barra  G2 05877 43450 KG 2kg* 10**240 dias 7898130990819 17898130990816

Q. mozzarella búfala barra  G4 00002 43434 KG 4kg* 6**240 dias 7898130990147 17898130990144

*peso aproximado por unidade.  ** quantidade aproximada, sujeito a variação devido ao peso variável dos produtos.

Q. mozzarella búfala barra G2

Para fatiar Para fatiar
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